FICHF TUTORIFI B 0 C H E D E N O 'E I_ OFFERT PAR H G @
INGREDIENTS L'ESCARGOT
POUR LA BUCHE: ‘

1 PAQUET DE BISCUITS CUILLERE F A O N C H AR LOTTE l

1 TABLETTE DE CHOCOLAT H
5 OEUFS _ F
LAIT + CHOCOLAT EN POUDRE : -

1 SACHET DE SUCRE VANILLE >
( PAPIER L'ALU / FILM)
POUR LA DECO:

CREME FLEURETTE

CHOCOLAT EN POUDRE

DECORATION COMESTIBLE EN FORME D'ETOILE  §
(CEREALES, DECOS EN SUCRE, PATE A SUCRE..)
SUCRE GLACE

1/ PLACEZ DU PAPIER D'ALU SUR LES BORDS DU MOULE POUR FORMER L'ARRONDI
2/ METTEZ DU FILM TRANSPARENT POUR PROTEGER LE MOULE . .
3/ TREMPEZ LES BISCUITS DANS DU CHOCOLAT AU LAIT ET PLACEZ-LES DANS LE MOULE (C'EST TRES FACILE A FAIRE POUR LES ENFANTS)).

&/ FAITES FONDRE DU CHOCOLAT

5/ MELANGEZ LES JAUNES AVEC LE CHOCOLAT ET LE SUCRE...

6/ BATTEZ LES BLANCS EN NEIGE

7/ MELANGEZ LE TOUT AVEC LES BLANCS EN NEIGE POUR FORMER LA MOUSSE AU CHOCOLAT!
8/ REMPLISSEZ LE MOULE AVEC LA MOUSSE ET METTEZ AU FRAIS PENDANT PLUSIEURS HEURES

T

9/ POUR LE NAPPAGE, MELF\NGEZ DE LA CREME LIQUIDE AVEC DU CHOCOLAT EN POUDRE...
10/ ET RECOUVREZ LA BUCHE!
11/ METTEZ AU FRAIS PUIS DECOREZ!

LA BOCHE EST PRETE! SANS CUISSONI
PARTAGEZ-LA EN FAMILLE!

JOYEUX
- NOELI




