
Fiche
tuto gâteau 

château fortMATERIEL :
- gâteaux au yaourt
- confiture
- chocolat fondu
- plaquette de chocolat
- kitkat
- smarties
- oréos

Création Valérie Lavallé pour www.hugolescargot.com

offert par

1/ Superposez les 2 gateaux 
(mettez de la confiture
entre les deux)

4/ collez les kitkat
tout autour

5/ formez la porte en
découpant la forme dans
une tablette de chocolat

7/ formez les renforts
en carré de chocolat

8/ décorez de smarties

6/ collez la porte
sur le devant

2/ rognez les
coins en arrondi
pour mettre les tours

3/ formez les tours en collant
entre eux les oreos et en plaçant
des smarties en haut


