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FICHE TUTO

A OFFERT PAR H G@
MI\TERIEL; 6 AT E AU C H AT L'ESCARGOT
- GATEAU (YAOURT QU CHOCO) e i

- MASCARPONE
- SUCRE GLACE

- PATE A SUCRE NOIRE

- PASTEQUE QU MELON

- BILLES DE SUCRE BLANCHES

FAITES VOTRE GATEAU DECOUPEZ DEUX GRANDS TRIANGLES, o
PREFERE (AU YAOURT, UN PETIT TRIANGLE ET UN NOEUD  POUR LA DECO, MELANGEZ

CHOCOLAT...) DANS DE LA PASTEQUE
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RECOUVREZ LE GATEAU PUIS
AVEC UNE FOURCHETTE, PLACEZ LES MORCEAUXDE  PLACEZ ENSUITE LES YEUX
FORMEZ LES POILS FRUIT SUR LE GATEAU ET LA BOUCHE EN PATE A SUCRE

ET VOILA UN JOLI GATEAU CHATI _
(CONSERVEZ-LE AU FRAISD IL NE VOUS RESTE PLUS QU'A LE DEGUSTERI
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