FICHE OFFeRT PR

tuto HUGO
GALETTE DES ROIS EN SUCETTE

Matériel :

- pate feuilletée

- frangipane

- 1 feve

- batonnets en bois
- emporte-piece

- 1 jaune d’ceuf

- sucre en poudre

- 1 pinceau

p 3 Woe?
Découper la pate feuilletée Mettre la frangipane sur
avec ’emporte piece les ronds de pate feuilletée

Placer la feve dans Recouvrir chaque galette Placer les batonnets
I'une des galette d’un rond de pate feuilletée dans les galettes

Entailler légerement Etaler le jaune d’ceuf Saupoudrer le sucre
les galettes sur les galettes sur les galettes
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Mettre au four 20 minutes
a 180 degrés



