
Créez la pâte
en suivant une de nos
recette Hugo L’Escargot

Malaxez-la et découpez-la en plusieurs 
petits morceaux de la taille d’une noix

Modelez la fêve de la forme que 
vous voulez. 

Placez-la dans un four chaud, 1h minimum à 100°cFaites-la �ne car au four, elle va gon�er !

Une fois refroidies, colorez-la avec du colorant alimentaire 
(dilué ou non selon l’intensité souhaitée)

Et voilà de jolies fêves !

Placez-la après cuisson pour mieux la conserver !

FEVES
EN PÂTE à sel
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