
Et voilà! C’est facile et délicieux! piquez les pop cake dans le gâteau

 plongez les boules dans le 
chocolat fondu et tournez

 plongez le pic dans le chocolat fondu
puis piquez dans la boule et attendez

 découpez les pics à brochette
de différentes tailles

 placez les boules dans le
congel pendant 30 minutes formez une boule avec vos mains

 Emiettez un gâteau et ajoutez
du mascarpone

ingrédients:
- gâteau au yaourt
- mascarpone
- pic à brochettes
- chocolat blanc
- chocolat noir
- décos en sucre

  saupoudrez de 
décos sucrées

Gâteau
POP CAKE

offert par

création valerie Lavallé pour hugolescargot


