
Régalez-vous, en croquant dans la licorne!Avec le stylo alimentaire, dessiner yeux et bouche

Puis placez la déco sur le chocolat encore fondu: Corne, fleurs, billes
Trempez la boule
dans le chocolat blanc fondu

Trempez le batonnet dans le chocolat
fondu puis dans le popcake. 

Préparez les cornes en
pâte d’amande

Mélangez avec de la mascarpone
et faites des boules de gâteau (popcake)

Emiettez le gâteau

Materiel:
- Gâteau au yaourt
- Mascarpone
- Chocolat blanc
- Pâte d’amande
- Bâtonnets
- Stylo alimentaire
- Décos en sucre

POPCAKES
LICORNES
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